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La Typicité du vin
000 Fruité
0000 Vivacitée
MR NT © Minéralité
o0 Complexite
Poire Fleurs Blanches Agrumes
) CEPAGE
Notre meéthode traditionnelle s'ouvre sur un fin parfum de Chasselas

fleurs blanches précédant une bouche fraiche avec de fines

bulles sur une aromatique d’agrumes et de poire. SoL

Argilo - Limoneux

VINIFICATION
Elevage en cuve inox 3 mois
Refermentation en bouteille
Repos de 18 mois avant degorgement

ACCORDS METS &VINS

En apéritif avec des gougeres, feuilletes, risotto
aux champignons, desserts gourmands tels
que la charlotte aux fruits ou 'opeéra.




